Bagte rabarber m/ appelsin chokolade is og ristede ngdder

500 gr rabarber Is

100 gr sukker 100 gr mgrk chokolade m/
4 stk appelsin orange smag

1/2 tsk vaniljepulver 75 gr mgrk chokolade

4 stk seggeblommer

Ngdder 3 spk sukker
3 spk sukker 2 1/2 dl piskeflgde
20 gr smgr 1 1/2 stk seggehvide

75 gr pekan ngdder

Is
Smelt de to slags chokolade over vandbad, pisk seggeblommer og sukker lyst, pisk flgden
let og vend den i @ggemassen. Vend den smeltede chokolade i'lidt af gangen.

Pisk seggehviderne helt stive fold dem i, komisen i portionsforme og saettes pa frost.

Rabarber

Vask rabarber og skaer dem ud i 5-6 lange stykker, laegges i et ildfast fad.

Skrzel appelsinskal af med et juliennejern, seettes til side til pynt.

Pres appelsinerne, pisk sukker og vaniljepulver sammen, haldes over rabarberne og szettes

i ovnen ved 150 gica 15 min. til de er mgre, tages ud og afkgles

Ngdder
Smelt sukkeret pa panden og r@r smgret i nar det er lysebrunt, vend ngdderne i.
Kom blandingen ud pa bagepapir og kgles af.

Hak ngddeblandingen og vend appelsinskal i

Pynt med skovsyre



