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Kirsebzérkage med chokolade og fladeskum

INGREDIENSER KAGEN
2 kg marke sede kirsebar — 2 store g — 100 gr sukker — 50 gr hvedemel — 30 gr finthakkede mandler — 2 dl flade —
evt, 2 spsk kirsebarbreendevin eller -liker

FREMGANGSMADE

Nip stilkene af beerrene og udsten dem. Fordel dem et i et smurt teertefad — de skal ligge helt tzt. Pisk 2ggene sammen
med sukkeret og melet og bland de finthakkede mandler i sammen med fleden. Dejen skal veere som eri lind pande-
kagedej. Bland braendevin eller liker i. Heeld dejen over kirsebearrene. Bages ved 180 grader i ca 40 min. Serveres med
100 gr finthakket chokolade og fledeskum af 2% dl piskeflade.

TIPS
Kan ogsé bages 1 6 smé portionsforme ved 180 grader i ca 20 min.



