Indbagt Rgdkit ost

Butterdej

g

200 gr rgdkit ost
1 stk paerer

75 gr abrikoser

50 gr rosiner

50 gr tranebaer

3 spk lemon curd
citron saft

Skrael paerer og skeer dem i sma tern skaer abrikoser i tern. Vend paerer, abrikoser, rosiner og

tranebeer i lemon curd smag til med citron saft.

Rul butterdej ud skaer dem ud i runde plader ca 12 cm, 2 stk pr person, leeg halvdelen af
pladerne ud pa bageplade med bagepapir, laeg 1 stk ost og lidt af frugten pa leeg en
plade butterdej pa og luk kanten med en gaffel pensel med aeg.

Saettes i en forvarmet ovn ved 200 g i ca 10 min til de er gyldne hviler i ca 5 min.

Resten af frugten serveres ved den bagte ost med lidt salat.



